
藤色の正体は皮も実も紫色をしたアヤムラサキイ
モ。この芋を粉にして、コシのある埼玉産小麦粉
「あやひかり」とこねて作りあげる。芋粉の割合は
各店の腕の見せどころ。気品のある藤色に仕上げ
るために、試行錯誤を繰り返した。

「藤うどん」藤色の秘密

モ。この芋を粉にして、コシのある埼玉産小麦粉
「あやひかり」とこねて作りあげる。芋粉の割合は
各店の腕の見せどころ。気品のある藤色に仕上げ
るために、試行錯誤を繰り返した。
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藤
う
ど
ん
商
品
化
の
き
っ
か
け
は

合
併
記
念
の
学
校
給
食

作
っ
て
み
よ
う
〞
と
い
う
声
が
上
が
っ
た

ん
で
す
」
と
語
る
の
は
、
持
木
一
剛
さ

ん
。
商
品
開
発
に
あ
た
っ
て
は
、〝
カ
レ

ー
味
は
ど
う
だ
ろ
う
〞〝
大
凧
あ
げ
祭
り

に
ち
な
ん
で
タ
コ
の
天
ぷ
ら
を
入
れ
て
み

た
ら
〞
な
ど
、
さ
ま
ざ
ま
な
ア
イ
デ
ア
が

提
案
さ
れ
た
と
い
う
。

「
試
行
錯
誤
の
結
果
、
Ｂ
級
グ
ル
メ
に
よ

く
あ
る
ソ
ー
ス
や
き
そ
ば
と
の
差
別
化
を

図
る
た
め
に
、
あ
ん
か
け
を
採
用
し
ま
し

た
。
中
華
料
理
の
あ
ん
か
け
や
き
そ
ば
に

酢
を
か
け
て
食
べ
る
こ
と
が
あ
り
ま
す
よ

ね
。
そ
こ
か
ら
ヒ
ン
ト
を
得
て
、
春
日
部

や
き
そ
ば
に
は
、〝
藤
の
里
〞
に
ち
な
ん
だ

も
の
と
し
て
、
紫
色
で
、
酸
味
の
あ
る
〝
し

そ
ふ
り
か
け
〞
を
ト
ッ
ピ
ン
グ
し
て
み
よ

う
と
考
え
ま
し
た
」

　
現
在
で
は
、
市
内
の
飲
食
店
16
店
舗
で

春
日
部
や
き
そ
ば
を
提
供
し
て
い
る
。

「
あ
ん
か
け
に
ホ
ワ
イ
ト
ソ
ー
ス
を
使
っ

た
も
の
や
、
麺
に
パ
ス
タ
を
使
っ
た
も
の

な
ど
、
バ
リ
エ
ー
シ
ョ
ン
も
豊
富
。
い
ろ
い

ろ
な
店
で
食
べ
比
べ
て
、自
分
好
み
の
春
日

部
や
き
そ
ば
を
見
つ
け
て
ほ
し
い
で
す
ね
」

5

一、必ずや「焼きめん」を使うべし。
一、必ずや「あんかけやきそば」であるべし。
一、必ずや「しそふりかけ」をかけるべし。
一、必ずや「NPO法人春日部藤源郷」の承認を得るべし。

“春日部やきそば”定義

近年、市内でよく見かけるようになった「春日部やきそば」や「藤うどん」。
ますます認知度を高める春日部の“ご当地グルメ”、あなたは、もう味わいましたか？

“藤の里”ならではの
ご当地グルメ2選。

埼玉県麺類業生活衛生同業組合、春日部支部長の堀田外治（ほりたそとじ）さん（左）は二代目の保大
（やすひろ）さんに「ぜひ、手打ちの藤うどんを守ってほしい」と思いを託している。

春日部やきそばのイメージキャラクター「とろ★りん」を中心
に、右がNPO法人春日部藤源郷代表理事の須田浩(すだひろ
し)さん、左が副代表理事の持木一剛(もちぎかずたけ)さん。

5

商
工
会
議
所
の

青
年
部
が
生
ん
だ

春
日
部
の
新
名
物

　
春
日
部
や
き
そ
ば

が
誕
生
し
た
の
は
平
成

21
年
。
春
日
部
商
工
会

議
所
青
年
部
が
「
か
す

か
べ
商
工
ま
つ
り
」
の
出

し
物
と
し
て
企
画
・
販
売
し

た
の
が
き
っ
か
け
だ
っ
た
。

「
青
年
部
で
は
毎
年
、
焼
き
そ
ば
の

屋
台
を
出
店
し
て
い
ま
し
た
。
当
時
は

ソ
ー
ス
焼
き
そ
ば
を
販
売
し
て
い
た
の
で

す
が
、
平
成
21
年
に
〝
春
日
部
の
特
産
品

に
な
る
よ
う
な
特
色
の
あ
る
メ
ニ
ュ
ー
を

春日部名物
発展のために
走り続けます！

地元で
食べ継がれる
伝統の味へ！

市
民
の
み
な
さ
ん
は
多
い
こ
と
だ
ろ
う
。

　
新
た
な
春
日
部
名
物
と
し
て
お
な
じ
み

に
な
っ
た
こ
の
「
藤
う
ど
ん
」
の
発
祥
に

つ
い
て
、
緑
町
で
「
蕎
麦
匠
　
ほ
り
た
」

を
営
む
堀
田
外
治
さ
ん
は
こ
う
語
る
。

「
組
合
の
勉
強
会
で
〝
組
合
の
加
盟
店
で

共
通
で
食
べ
る
こ
と
が
で
き
る
春
日
部
名

物
を
作
り
た
い
〞
と
い
う
機
運
が
高
ま

り
、
藤
の
里
に
ふ
さ
わ
し
い
藤
色
の
う
ど

ん
を
試
作
し
て
い
ま
し
た
。
ち
ょ
う
ど
そ

の
頃
、
市
の
教
育
委
員
会
か
ら
、
学
校
給

食
の
食
材
と
し
て
提
供
し
て
ほ
し
い
と
依

頼
を
受
け
た
ん
で
す
」

　
平
成
17
年
に
、
旧
春
日
部
市
と
旧
庄
和

町
が
合
併
し
新
し
い
春
日
部
市
が
誕
生
し

た
こ
と
を
記
念
し
て
、
市
内
の
学

校
給
食
で「
春
日
部
市
合
併
記
念

献
立
」
が
企
画
さ
れ
た
。
こ
の

と
き
に
メ
ニ
ュ
ー
の
ひ
と
つ
と

し
て
藤
う
ど
ん
を
提
供
し
た

と
こ
ろ
、
児
童
か
ら
の
口
コ
ミ
で
話
題
を

呼
ん
だ
。
そ
こ
で
、
こ
の
好
機
を
生
か
そ

う
と
商
品
化
に
踏
み
切
っ
た
と
い
う
。

　
平
成
22
年
か
ら
は
毎
年
「
か
す
か
べ
藤

う
ど
ん
ま
つ
り
」
も
開
催
。
恒
例
の
オ
リ

ジ
ナ
ル
レ
シ
ピ
コ
ン
テ
ス
ト
に
は
、
今
年

は
１
０
８
作
品
の
応
募
が
あ
っ
た
。

「
今
年
も
、
サ
ラ
ダ
う
ど
ん
や
茶
わ
ん
蒸

し
な
ど
、
ユ
ニ
ー
ク
な
作
品
が
多
く
寄
せ

ら
れ
ま
し
た
。
今
後
も
市
民
の
皆
さ
ん
と

と
も
に
、
新
た
な
〝
春
日
部
名
物
〞
と
し

て
大
切
に
育
て
て
い
き
た
い
で
す
ね
」

　
市
内
の
う
ど
ん
・
そ
ば
店
で
、
上
品
な

藤
色
の
う
ど
ん
を
目
に
し
た
こ
と
の
あ
る
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年
か
ら
は
毎
年
「
か
す
か
べ
藤

う
ど
ん
ま
つ
り
」
も
開
催
。
恒
例
の
オ
リ

ジ
ナ
ル
レ
シ
ピ
コ
ン
テ
ス
ト
に
は
、
今
年

組合春日部支部では、お土
産用の半生うどんを発売
している。

「おいしい！」でみんながつながるまち。

お
お
だ
こ


